附件4

关于部分检验项目的说明

一、菌落总数
菌落总数是指示性微生物指标，不是致病菌指标，反映食品在生产过程中的卫生状况。如果食品的菌落总数严重超标，将会破坏食品的营养成分，使食品失去食用价值；还会加速食品腐败变质，可能危害人体健康。依据DBS61/ 0011-2021 《食品安全地方标准 凉皮、凉面》中规定，凉皮中同一批次产品5个样品的菌落总数检测结果均不得超过106CFU/g，且最多允许2个样品的检测结果超过105CFU/g。该批次样品中菌落总数超标的原因，可能是企业未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件，也可能与产品灭菌不彻底或储运条件不当等有关。

二、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）

脱氢乙酸及其钠盐是一种广谱食品防腐剂。脱氢乙酸毒性较低，按标准规定的范围和使用量使用是安全的。脱氢乙酸及其钠盐能被人体完全吸收，并能抑制人体内多种氧化酶，长期过量摄入脱氢乙酸及其钠盐会危害人体健康。依据GB 2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定，方便食品中脱氢乙酸应不得使用。该批次方便食品中检出脱氢乙酸及其钠盐的原因，可能是生产者为延长产品保质期添加了该防腐剂。

